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MAISON
DE COSTER

ARTISANS BOUCHERS

ME

LES PLATEAUX

Fondue classique (300g/pers.) wveeveereereersecsenaens 9€/pers.
Beeuf, volaille, lard ibérique

Fondue campagnarde (300g/pers.) ceeeereesneenes 9€/pers.
Beeuf, dinde, poulet, lard, mini boulettes, chipolatas

Fondue prestige (300g/pers.) «coceeceucsuercencsuences 14€/pers.
Beeuf, dinde, porc mangalitza, beeuf salers, beeuf

mature

Fondue savoyarde (200g/pers.) ceeeeeeseeseenennces 37€/kg
Beaufort, comté ou abondance, emmental ou gruyére suisse
Pierrade classique (300g/pers.) ceeeereereereecnennees 10€/pers.
Veau, agneau, beeuf, porc mangalitza, dinde

Pierrade campagnarde (300g/pers.) ....cceeuenee. 10€/pers.

Beeuf, veau, agneau, porc mangalitza, dinde, mini saucisses,
mini tranche orloff, mini steaks suisse
Pierrade forestiere (300g/pers.) «eceeeeeererereeenees 18€/pers.

Filet de biche, marcassin, chevreuil, bison, filet de faisan,
filet de caille

Pierrade prestige (300g/pers.) cccceceureurreenncnences 18€/pers.
Beeuf, beeuf maturé, beeuf salers, porc mangalitza,

canard

Gourmet (viandes marinées) (300g/pers.) ceeeeeees 11€/pers.

Beeuf, agneau,porc mangalitza, dinde, canard, mini
saucisses, mini burgers

Charcuterie maison (2509/pers.) ceveereereeseecsennes 10€/pers.
Jambon al'os, boudins, paté Philoméne, téte presseée,
téte de veau, pain de viande, jambon sec, saucisson

Raclette (200g/p.)+ charcuterie (100g/p.) ......... 14€/pers.
Jambon sec maison, grison, scudetto, noix fumé, coppa,
pancetta coppata, fromage a raclette nature, fume,

ail des ours, truffes

Raclette (que fromage) (200g/pers.).cceeeeeeeeenees 10€/pers.
Fromage araclette nature, fumé, ail des ours, truffes

Raclette + viandes fraiches (200g/pers.) cccceureeee 14€/pers.
Assortiment de fromages et de viandes

Chacuterie (acc. raclette) (100g/pers.) ceeeeeereenes 6€/pers.

Jambon sec maison, grison, scudetto, noix fumé, coppa,
pancetta coppata

Fromage (en plat) (200g/pers.) ceceeceesssessssassnces 13€/pers.
Pate dure, croute lavée, croute fleurie, bleu, chevre,

brebis

Fromage (en dessert) (plateau pour 4 pers.) veeee. 24€

4 sortes de fromages avec garniture

Party Pan (4 a6 pers.) ..... 13,50€/pers.

Différentes viandes parfumées et précuites a basse température
(veau, porc, volaille, boulettes, ...) avec plusieurs sortes de l[égumes
précuits (champignons, mange-tout, carottes, brocolis, ...)

Les prix peuvent varier en fonction des charcuteries, fromages et viandes choisies.
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LE POISSON /lewyeante

Saumon fumé 50,00€/Kg

Saumon Bellevue 16,00€/pers

Croquettes de crevettes .........ccccceureueenceen. 5,00€/piece
v Coeur de saumon gravlax (120 g) ................ 7.90€/pers
% Coeur de saumon truffes (100 g) .................. 8,50€/pers

Truite saumonée fumée 9,00€/100g
v Scampis (300 g) 15€

Petits [égumes (tomates) et piment d’Espelette

% Rillettes de saumon fumé maison (100 g) ... 4,20€/piece

N

LES PLATS TRAITEUR (+/- 350g/pers)

Filet de canard «canadien» .............cccceeueueeue... 14€/pers.
Sauce: sirop d'érable, sauce soja, échalotte rotie.
Magret de canard «normande » .................. 14€/pers.

Sauce: petit jus de légumes, jonagold caramélisée, flambé
au calvados

Magret de canard « 3 poivres » .................... 14€/pers.
Sauce: poivre rose, vert et noir, creme, flambé

Magret aux girolles flambé au Courvoisier ....14€/pers.
Sauce: jus de canard, girolles poélées, flambées cognac, creme

Cuisse de poulet «cou-nu» farcie .............. 14€/pers.
Farce: viande de porc, aubergine, raisins blancs
Sauce: champignons des bois

Supréme de poulet «cou-nu » farci ............ 17€/pers.
Farce: viande de porc, aubergines, raisins blanc
Sauce: abricot roti, sirop de miel épicé

Supréme de faisan roti creme de foie gras ....21€/pers.
Sauce: jus de volaille, creme, foie gras

T-bone Iberico 19€/pers.
Sauce: truffe, maison

Médaillons de marcassin grand veneur....... 21€/pers.
Sauce: vin rouge, fond de gibier, sucre, creme

Filet de biche « fagon venaison».................. 23€/pers.
Sauce: fond de gibier, jus de [égumes, gelée de groseilles
Tartiflette maison 19,25€/kg
Cassoulet maison 22,45€/kg




LE GIBIER BELGE HOR AIRES
Poule faisane 16,70€/piece
Supréme de faisan 35,90€/kg W de M
Civet de marcassin 18,99€/kg o .
Roti de gigue de marcassin ......................... 29,90€/kg Le Iu"d'.m de,cembre FERMF
Filet d ) 30.75€/k Le mardi 17 décembre 8h30a18h30
ret demarcassin HJORIKg Le mercredi 18 décembre 8h30 218h30
Cote de marcassin 26,90¢€/kg Le jeudi 19 décembre 8h3018n30"
Civet de chevreuil 29,50€/kg Le vendredi 20 décembre 8h30 4 18h30
Roti de gigue de chevreuil ........................... 34,90€/kg Le samedi 21 décembre 8h30418h30
Filet de chevreuil 67,50€/kg Le dimanche 22 décembre FERME
Civet de biche 19,90€/kg Le lundi ?3 décembre 8h30a18h30"
Réti de gigue de biche 28,80€/kg Le mardi 24 décembre 8h30 ef 15h00
. . Le mercredi 25 décembre FERME
Filet de biche 47,80€/kg
*A commander avant le jeudi 19/12 (No&l) ou le jeudi 26/12 (Nouvel an) W ‘& M %/y
LF_S ACCOMPAGNE.ME.NTS Lejeudi 26 décembre 8h30a18h30"
Le vendredi 27 décembre 8h30 a18h30
R Le samedi 28 décembre 8h30a18h30
Croquettes fraiches 5,00€/10pc. Le dimanche 29 décembre FERME
Pommes aux airelles 4,00€/piece Le lundi 30 décembre 8h30 418h30"
Gratin dauphinois (250 g) ..............ccceuee...... 11,00€/kg Le mardi 31 décembre 8h30 4 15h00
Gratin truffes (250 g) 15,99€/kg Le mercredi1janvier 2025 FERME
Papillote de légumes 6€/piece Le jeudi 2 janvier 2025 FERME
Poélé de potimarrons au thym, champignons des bois A commander avant le jeudi 19/12 (No&l) ou le jeudi 26/12 (Nouvel an) Le vendredi 3 janvier 2025 8h30a18h30
sautés aux échalotes, chicon braisé Le samedi 4 janvier 2025 8h30 418h30
Trio de pommes de terre .........ccccoeveeveurcnces 13,99€/kg Le dimanche 5 janvier 2025 FERME
Vitelotte, patate douce, charlotte, girolles, le tout poélé au beurre
. *Derniers jours pour passer les commandes :
Sauces au choix 3,50€/1009 Le jeudi19/12 (Noél) ou le jeudi 26/12 (Nouvel an) pour les volailles,
Grand veneur festive, thym/balsamique ou orange/menthe les farcis et le traiteur.
Sauces au choix 4,00€”009 Le lundi 23/12 (Noél) ou le lundi 30/12 (Nouvel An) pour les plateaux.
Cepes, truffe ou poivrade
_ TOUTE L'EQUIPE VOUS SOUHAITE
MERCI DE PASSER VOS COMMANDES DE JOYEUSES FETES!
apartirdu 9 decembre au plus tot.
Commandez avant le jeudi 19712 (Noél) ou jeudi 26/12 n
-~ (Nouvel An) pour les volailles, les farcis et le traiteur.
ClﬁturedecogmandequurIesplateauxlelundi Place du Malpas 15, 5020 Malonne
23/12(Noél) ou le lundi 30/12 (Nouvel An). N ) )
/ Rue Raymond Noél 4, 5170 Bois-de-Villers
*A commander avant le jeudi 19/12 (No&l) ou le jeudi 26/12 (Nouvel an)
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